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прикАз

От 13 сетrгября 2024 года N9 7з

Об ореанuзацаu пшmанuя воспumаннuков
МБ[ОУ <!еmскuй саа JY!2 oBD
в 2024-2025 учебнаv zoФy

В целrIх организации сбалансироваI+rого питаниlI детей в
муниципальном бюджетном дошкохьном образовательном учреждении
(Детский сад N9 2 общеразвивающего вида) г. Бабаево (далее - ДОУ), в
соответствии с По становлением ГлавЕого государственного санитарного врача
РФ от 28.09.2020 года N 28 "Об }"тверждении санитарных правил СП2.4.З648-
20 "Санитарно-эпидемиолоrические требования к организацшIм воспитания и
обучения, отдыха и оздоровлениJI д9тей и молодежи", Постановlением
Главного государственного санитарного врача РФ от 27. l0,2020 года N З2 "Об
утверждении оаЕитарно-эпидемиологическ!Lх правил и норм СанПиН
2.З12.4.3590-20 "Сашлтарноэпидемиологические требования к оргаЕизаIии
общественного flитания населения|t, в целях соблюдения технологии
приготовлениrI бшод в соответствии с перспективным меню, меню-
требованием, технологиttескими картами, в paMKiLx осуществления
пролrзводственного контроля за организа]+rей гtr{тания детей
ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Организовать питание детей в ДОУ в соответствии с утверждёнrшм
двадцатидневным меню.
2. Изменения в рацион питания вносить только с рalзрешения заведующего
ДОУ в соответствии с СшПи}l 2.З12,4,З590-20.
3. Ответственность за организацию питания возложить на сотрудников:
* специалиста по оргаЕи-Jации питания Поликарпову Л.В., Рыжкову M.l-.
шеф-повара Анисr.шлову В.!, повара Замотаеву Е.Л.
4. Утверлrтгь график приёNrа пищи:
- зЕlвтр€к: 08.25 - 08,40 часов;
- второй завтрак; 09.20 - l0. l 5 часов;
- обед: l 1.40 * l2.З5 часов;
- ркин: l6.10 - 16.З5 часов.
5. Специалистам по организации питания:



5. l . составлять меrпо-требование накануЕе предшествующего дня, указаЕЕого
в меню-требовании;
5. 2. при со стtlвлеЕии меню-требовшfiтI учитывать :

- определение норм ца к€Dкдого ребёнка в соответствии с потребностью с
проставлением норм выхода бlrюд в соответствующей графе;
- при отсугствии наименов€IнruI продукта в бланке мел*о-требоваtтия
дополнение его в конце cIIиcKa;
- проставление колиtIе ства позиций используемых продуктов црописью;
- }казание в конц€ меню-требования колиtIества приюIтых позиций, сбор
кодгмсей медициttского работtlика, кладовщика, одного из поваров,
приним.rющего продукты из кладовой;
5,3. предоставJuIть меню-требование для утверждениrI заведующему ,ЩОУ
Haкmtyнe предшествующего дня, указ€tнного в меню-требовании;
5.4. возвраг и дополнение цродукгов в меню-требованлtи оформдять не поздЕее
09.00 часов,
5. 5. проводrгь своевременное обновление информации на информационном
стенде:
- графLтк закладки продуктов в кOтёл l
- график выдачи готового питаниJл на группы;
- обьём получениrI б;под в грамм€lх;
5.6. Обновить маркировку на полочке с контрольным блюдом, предусмотреть
н{L,Iичие всех обьёмов, имеющихся в Титlовом рациоЕе питания детей.
6. Сотрулникам пищеблока (шеф-повару, повару, кладовщику) :

6.1. работать только по утверждённому и правильно оформленному меню-
требоваIrию;
6.2. за своевременность доставки пищевых гrродуrсгOв и продовольственного
сырья, точность веса, количество, качество и ассортимент несут
ответственность кладовщик и постaIвщик в лице экспедитора;
6.З. обнаруженные некачественные пищевые продукты и цродовопьственное
сырьё или их недостача оформляrогся актом, который подIмсывается
предстЕlвитеJuIми ЩОУ (кладовщик, медицlшскrй работник, шеф-повар, повар)
и I1оставщиком в лице экспедитора:
6.4. получение продуктов в кладовую производит кJIадовщик (материапьно
ответственное лицо);
6.5. гrри получении пищевых продуIсгов, продовольственног0 сырья
кJIадовщик проводит визу€lJIьн_ую оценку их доброкачественности с фиксаuией
в журнilJIе входящего KoHTpoJUI;

6.6. выдачу продукгов из кладовой цроизводит кладовщик на пищеблок
(повару пол росгмсь) в соответствии с утвержлёншIм зЕведующим ДОУ меrrю-
требоваrтием не позднее 17,00 часов предшествующего дня, укtlзанного в
меню-требовании;
6.7. шеф-повару, поварЕlм строго соблюдагь технологию приготовления б,шод,

закладку необходимых пролуктов tIроrRводить по }"гверждённому графrп<у в
присутствии ответствеIIных лиц;



6.8. возложить персон€rльн}.ю ответствеЕность за ежедневный отбор с},точных
проб готовой продукции в установленном порядке и за её хранение в течение
48 часов (не считая выходных дней) в специальном холодильнике rrри
ТеМПеРtIТ}Ре +2 - + б С на шефповара Дrтисимову В,Д., повара Замотаеву Е.Л.
7. Создать комиссии по бракеражу готовой кулинарной продукции в составе:
Корпус Гайдара - 14:

Поликарпову Л.В. * председатель; Анисимову В.!,, шеф-повар, KyuerrKo А,М,
кладовщик.
Корпус Производствеrтный - 7 А
, Рыжкова М.Г. - председатель, Замотаева Е.Л., повар, Глазова Е.К. * старший
восIмтатель.
членам комиссии:
7.1. в полном составе ежедневt]о цроводить снrIтие бракеражrrых проб за З0
минут до начала раздачи готовой пищи;
7.2, результаты бракеражной пробьт ежедневно заносить в Журнал бракеража
готовой продукции, KoHTpoJrь за его веде}tr4ем возложить на медицинского
работнIжа,;
7 .З . мя организilши работы кол,tиссIм по бракеражу на пищеблоке необходимо
иметь:
- весы; пищевой термометр; чайнrж с киIuIтком дJuI ополаскиванлrя приборов;
- ложки, вилки, нож, тарелку с уксrзаЕием веса на обрагной стороне
(вмещающую как 1 порцrло блюда, так и l0 порчий), лlшейку.
8. Создать комиссию по сюIтию остаIков продуктов IIитаниII в'кладовой в
составе: - Кораблева Е.В., заместитель заведующего по АХЧ- rrредсед€lтель;
Поrrикарпова Л.В,, Рыжкова М. Г.,, специ€}листы по организации flитtlшбI,
- бухгалтер (по согласоваtrию).
членам комиссии:
8.1. Е;кеквартально производить clulTиe остатков продукгов I1итаниlI в
кладовой.
8.2. обо всех выявленных нарушениях докладывать заведующему flОУ
9. Клаловщику ежемесячно производить выверку остатков продуктов питаЕия
с бухгалтер ом.
10. Утвердить график выдачи готовых бmод с гищеблока на группы:
- з.tвтр,к: 08.20 * 08.35 часов;
- второй завтр.к: 09.15 - 10.10 часов;
- обед: l1.30 - l2.30 часов;
- ркин: 16.00 * l6.25 часов.
l1. На пищеблоке необходимо иметь:
- цравила охраны труда при эксплуатации элекгроприборов (хранятся в
отдельной папке).
- инструкции по организации детского питания;
- технологические картБr приготовления б,шод;
- N,rедицинскую аIтrеч ку :

- огнетушитsль;
- д{электриtIеские ковр}rки около каждого технологического оборудовалтия.



12. Работникам гпащеблока зtlпрещается на рабочем месте раздеваться и
хранить личные вещи. ДJu{ этIiх целей предусмотрено специальное IIомещение

- комната для персонrtJIа шrщеблока.
1 З. Ответственность за оргtlнизацию rrитания детей в каждой группе несут
воспитагели и помощники воспитателел"t.
14. Контроль за испол}lением настоящего прик€}за оставJIяю за собой.

Заведующий МБДОУ
к.Щетский сад Ns 2 ов>>

С Приказом

{L
Е,В. Беляева

ffi
} ,ld$:


